
 

Vorspeisen 

 

Kürbiscremesuppe mit Croûtons 

7,90 EUR 

 

Rinderkraftbrühe mit Einlage 

8,90 EUR 

 

Tomatencremesuppe 

7,90 EUR 

 

Mittlerer Gartensalat mit Kräutercroûtons 

9,90 EUR 

 

 

 

Hauptgänge 

 

Deftig-kräftige Gulaschsuppe in der Terrine 

serviert mit frischem Baguette 

11,90 EUR 

 

Großer bunter Gartensalat 

mit verschiedenen Rohkost- und Blattsalaten, 

bunt garniert, dazu Knoblauchtoast 

 

entweder 

 

mit geräuchertem und gebratenem Tofu 

sowie French Dressing (vegan) 

 

oder 

 

mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 

und Joghurtdressing 

 

oder 

 

mit aromatisch gereiftem Parmaschinken 

und gehobeltem Parmesankäse 

 

jeweils 17,90 EUR 

 



 

Currywurst mit hausgemachter Spezialsoße und Pommes frites 

14,90 EUR 

 

Saftiger Schweinenackenbraten 

an Zwiebel-Senfsoße, mit Sauerkraut und Macairekartoffeln 

18,90 EUR 

 

Rinderroulade an eigener Soße, Rotkohl und Kartoffelknödel 

22,50 EUR 

 

Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken 

 

entweder 

 

„Jäger Art“ an Champignonspecksoße und Kroketten 

19,90 EUR 

 

oder 

 

„Ungarisch“ an Paprikarahmsoße mit Pommes frites 

19,90 EUR 

 

oder 

 

„Wiener Art“ mit Pommes frites 

17,50 EUR 

 

Zu allen Schnitzelgerichten servieren wir einen kleinen Beilagensalat. 

 

Vollkorn-Penne 

in veganer Estragon-Rahmsoße 

mit Romanesco, Zucchini und Tomaten 

14,50 EUR 

 

Grüne Spinatnudeln in Basilikumsahnesoße 

mit Würfeln vom Norweger-Lachs 

und Beilagen-Salat in Joghurtdressing 

18,50 EUR 

 

Argentinisches Rumpsteak (250 gr.) 

auf Konfit von geschmorten Rotweinzwiebeln, 

hausgemachter Kräuterbutter, Bratkartoffeln und Beilagensalat 

27,50 EUR 

 

 



 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Speck, Zwiebeln und Beilagensalat 

13,90 EUR 

 

Flammkuchen vegetarisch „Provençale“ 

mit Hirtenkäse, Tomaten, Zucchini, 

Romanesco und Beilagensalat 

12,90 EUR 

 

 

 

Dessert 

 

Vanilleeis mit Zimtpflaumenkompott 

6,90 EUR 

 

Warmer Milchreis mit Sauerkirschen  

7,90 EUR 

 

Gemischtes Eis (Vanille, Schoko, Erdbeere) mit Sahne  

6,90 EUR 

  

Hausgemachte „Rote Grütze“ mit Sahnehaube und Vanillesoße 

7,90 EUR 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Eine detaillierte Liste zu allen enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. 

 

Preisangaben (Stand Oktober 2024) ohne Gewähr! 

 

Irrtümer und Änderungen vorbehalten. 


